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	jadło swiateczne
	JADŁO
	ŻUR  Robiony na naszym żytnim zakwasie z wędzonkami i olejem z lebiodki  0,9 l | 82  ☉ PASZTET Z DZICZYZNY Drobiowo-wieprzowy z jeleniem i dzikiem  100 g | 14 ☉ BIAŁA KIEŁBASA  Pieczona w boczku z sosem chrzanowym ~250 g | 18 ☉ UDO Z KACZKI Z kluskami śląskimi i zasmażanymi buraczkami, dodatki po 250 g 2 porcje | 249 ☉ BOCHEN CHLEBA NA ZAKWASIE  Z samopszy (pszenny) lub z krzycy (żytni)  1 szt. | 29  ☉ MASŁO   Z karmelizowaną cebulą 200 g | 15
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	CIASTA


